Wir senden euch WEIHNACHTSREZEPTE

PANE DEGLI ANGELI (Engelkuchen) [image: image3.jpg]



Italienischer Weihnachtskuchen

Zutaten für Portionen:
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200g Butter 
200g Zucker

1Pck Vanillezucker
    
3 Ei(er)

250g Speisestärke

3  TL,gestr. Backpulver

Zitrone(n),
½ unbehandelt,

Schale abgerieben

Margarine, zum

Einfetten

Zubereitung:

Backzeit: 25 Minuten

Elektroherd 220 Grad, Gasherd Stufe 3 oder 1/3 grosse Flamme, Umluftherd 200 Grad.

Butter, Zucker und Vanillinzucker schaumig rühren. Nach und nach die Eier und Zitronenschale unterrühren.

Speisestärke und Backpulver mischen und unterheben.
Den Teig in eine gefettete Springform (Durchmesser 26cm) einfüllen.

In den vorgeheizten Backofen auf die unterste Schiene stellen. Nach 15 Minuten Backzeit, Pergament (Backpapier) drüberlegen. Nach einer gesamten Backzeit von 25 Minuten, aus dem Ofen nehmen und 10 Minuten in der Form auskühlen lassen, aus der Form nehmen und in 12 Stücke schneiden.
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FRANCESCA e IRENE
